CORRIERE DEL MEZZ0GIORNO

Lo chef del ristorante «Rendez-Vous» svela le sue passioni e la cucina isolana

Mazzone: «lLa caprese
¢ nata al Quisisana

La creo Marinetti»
Quella originale ¢ con il fiordilatie

Stefanno Maxzone, come si guarda il
mondo dells rstorazione dalls cuclna
del Rendez-Vous del Quisisina, Falbergo
mﬁpiprME

mlﬂmmnmhm
umam:m:m
mmimmmnm
na & appunto un classicos,

Come definirebbe la sun cocina ¥

seniza abusd, secondo 1 canond del 301.4s.

Il primo papocchio in cucna?

«Alla fine della seconda media. Erano
defle graffeites.

Da ragares ha inizisto a girare il mon-
do. (ual ¢ stota |'esperienzn pin significa-
thva per la sua formardone?

«uella da Cualtiero Marchesi, ma an-
che quella da Heinz Becks.

Genitor] della Sicilia, nato in Veneto.
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«La testa & al Nord, il cvore profonda-
mente al Suds,

E vero quel che moltl sostengono e
cioé che la codna gourmet mal «i adatta
all"atmostera di

ione della cucina

aCapri & la su
mcdiumemdﬁhdlmvﬂmm-
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«Tra quelli che faccio io, il pane & pomo-
o,

Migliore platio mai realkezato Anora?

«Forse proprio questos.

N piatto che ha in mente, ma che anco-
ra non rdesce 8 metlers completamente a
punio?

«In assoluto L pizza che | francesi servo-
no nel dstoranti gourmet e che nol non
onoriamo shbastanyas,

(Quale dote ¢ necessaria nel collsbora-
oy

ala ditas.

Cosa a chi magari non en-
irs 5l Rendez-Vous perché spaventalo
dal mito dell'albergo?

Il lusso i oggi & un lusso discreto, Nes-

= sun timore, La nostra cocing o dimostras.

Dal tipo di ordinarone resce s caplre
In merrbonalith del cllenie che shede @ tavo-

pasta
to, dalla tavola degll italiand: gli americani
Invece non consumano mai coniglio e pol-

po, per loro sono del tabiis,

Oumnado sente il termine caprese lstin-
tivamente pensa all’insalata o alla torta?

«[instinto penso all'insalatas.

Linzalata: con mocrarcila o fordilat-
te?

sAssolutamente ool Bordilatie. La capne-
sc ¢ nata al Quisisana nel 1926 con N'armivo
di Marinetti ¢ del futuristi Fu on atto di
ribelllone contro pesinterza della cucina
dell'epocas,

Che rapporio ha ool crodo di mare?

=Ottimo, o adonos.

L'ingrediente brinunciablle nella sua
cucina?

w0 extTavergine ¢ pomodors.

I'ingredienic che non comparirg mii
nel suol plati?

«Gl insettis,

Lin di mn w0 colleza
rh:nl:.m. cmpun

«Un tagliolino al limone pwplmmda
Andrea Migliaccio al Capri Palaces.,

Cosa mangls Stefano Mareone?

w«Spesso 1 pesce crudo e pod ln pastis.

w“h pesce per Nacqua pae

Come ka prepara?
«Con capperi ¢ olive e un'acciugs.
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